ANTIPASTI
STARTERS / VORSPEISEN

DI PESCE
FISH/FISCH

Gamberonl al curry su letto di riso Venere (1,26, 7) — &€ 18,00

King prowns in curry sauce served on black rice / Garnefen in Currysouce auf schwarzem
Venere-Reis

Cicchetteria Veneziana {sarde in saore, boccold mantecato, polipetti) (1, 4, 7, 8, 14) —
£ 16,00
Venetian "Cicchetti” (Sardines in soore, créeamed salt cod, baby octopus) / Venezianische
*Cicchetti® (Sardinen in Saore, cremiger Stockfisch, kleinen Oktopusse)



Polipo alla piastra con morbide di patate, pomodorini e ofive toggiasche (14) — € 18,00

Grilled octopus with creamed potatoes, cherry tomatoes and Taggiasca olives / Gegrillter
Oktopus auf Kartoffelcreme, Kirschtomaten und Taggiasca-Oliven

Tartare di tonno con burre al limene e crostinl (1, 4, 6, 7) — € 18,00
Tuna tartare with lemon butter and croutons / Thunfisch-Tatar mit Zitranenbutter und
Crostinis

Filetto di troto marinato agli agrumi con dressing di yogurt e menta (4,7,710) — € 16,00

Citrus-marinated trout fillet with yogurt and mint dressing / Zitronenmariniertes Farellenfilet
mit joghurt-Minz-Dressing

Tris di capesante al naturale o grotinate (1,7,14) — € 15,00
Scallop trio (natural or gratinoted) / fokobsmuschel-Tris (natur ader gratiniert)

DI CARNE
MEAT/FLEISCH

Tavolozza di salumi, formaggi e mostarde
fper 2 persone) (1, 6, 7, 8 10, 11, 12} — £ 25,00
Platter of cold cuts, cheeses and fruit mustards (for 2) / Aufschnitt-, Kdse- und Senffrichteplatte
(fir 2 Personen)

Tartare di monze con stracciatella e cipolio coramellata (7) — € 18,00
Beef tartare with stracciatello cheese and caramelized onions / Rindertatar mit Strocciatella-
Kgse und karamellisierten Iwiebeln

VEGETARIANI
VEGETARIAN /VEGETARISH

Caponata siciliana con crastini di pane
(1, 8,9)—€13,00
sicilian caponata with croutons f Sizilianische Caponata mit CroQtons

Caprese di pomodori e mozzarello di bufale campanao (7) — € 14,00

Caprese solad with tomatoes and Campanian buffalo mozzarelio / Caprese-Salat mit Tomaten und
Biffelmozrarella aus Kampanien



PRIMI __
FIRST COURSES / ERSTE GANGE

DI PESCE
FISH/FISCH

Paccheri con pesto di pistacchi e mazrrancolle
(1,2 3, 4 71— € 18,00
Poccheri pasta with pistochio pesto and king prawns / Paccheri mit Pistazienpesto und
Riesengarnelen

Ravioli neri al salmone su vellutata di piselli e tartufo nero estivo (1,2,3,4,5,6,7,9,10) — € 19,00
Black salmon-filled ravioli on pea velouté and summer black truffie / Schwarze Lachs-Ravioll
auf Erbsencreme und Sommertraffel

Tagliolini alla carbonara di mare
(1,3, 4,7, 8 — € 16,00
Tagliolini with seafood corbonara / Meeresfrichte-Carbonaro-Tagliolini

Spaghetti alle vongole (1, 14) — € 18,00
Spaghetti with clams £ Spaghetti mit Venusmuscheln

DI CARNE
MEAT/FLEISCH

Lasagna di carvo (1, 3, 8, 7] — € 15,00
Venison lasagna / Hirsch-Lasagne

Tagliolini freschi con burro ol timo, luganega e tartufe estivo (1, 3, 7) — € 17,00
Fresh tagliolini with thyme butter, luganega sausage, and black truffie / Frische Tagliolini
mit Thymianbutter, Luganega-Wurst und Triiffel

VEGETARIANI
VEGETARIAN/VEGETARISH

Gnocchi di patate con crema di porro e rosmarino (1,7) — € 14,00

Potato gnocchi with leek cream and rosemary / Kartoffelgnocchi mit Lauchereme und
Rosmarin

Cannelloni al forno ripieni di ricotta e crema di carclofi (1, 7, 3) — € 15,00
Baked cannelloni filled with ricotta and artichoke cream / Uberbackene Cannelloni gefillt mit
Ricotta und Artischockencreme



SECONDI
MAIN COURSES / HAUPTGERICHTE

DI PESCE
FISH/FISCH

Grigliata mista di pesce (capasanta, filetto di branzino, gamberone, seppia)
[2,4,13,14) — € 25,00
Mixed grilled seafood (scallop, sea bass fillet, king prawn, cuttlefish) f Gemischte Fisch-
Grillplatte (Jakobsmuschel, Wolfsbarschfilet, Riesengarnele, Tintenfisch)

Fritto misto (1, 2, 3, 4, 14) — € 20,00
Mixed fried fish / Gemischter frittierter Fisch

Tagliata di tonno in crosto di sesamo con verdure croccontl {4, 11) — € 22,00
Sliced tuna in a sesame crust with crunchy vegetables / Thunfisch-Tagliata in Sesamkruste mit
knackigem Gemise

Pescato del giorno al forno {bronzino, erata, rombeo) con patate e pomadorini (4) —
£7,00/ hg

Baked catch of the day (Sea bass, sea bream, turbot) with potatoes and cherry tomatoes /
Tagesfisch aus dem Ofen (Wolfsbarsch, Goldbrasse, Steinbutt) mit Kartoffeln und Kirschtomaten

DI CARNE
MEAT/FLEISCH

% Galletto ruspante croccante affumicate ol muge servito con blete saftate — € 17,00
¥ Crispy free-range holf cockerel, smoked with mountain pine, served with soutded chard / ¥
Knuspriges halbes Freilandhdhnchen, mit Latschenkiefer gerduchert, serviert mit Mangold

Big Ribs cotte a bassa temperatura scaloppate ol Teroldego con patate fritte
(1)—€719.00
Slow-cooked pork ribs with Teroldego wine souce ond french fries / Niedrigtemperaturgegarte
Big Ribs mit Teroldego-Souce und Pommes Frites

Fifetto di manzo alla grigiio 200gr con verdure saltate - € 23,00
200g grilled beef tenderloin with soutéed vegetables 7 Gegrilltes Rinderfilet (200 g} mit
gebratenem Gemise

VEGETARIANI
VEGETARIAN/VEGETARISH

Involtini di verza con patate e formaggio di molga (7) — € 1500
Cabbage rolls with potatoes and alpine cheese / Kohlrouladen mit Kartoffeln und Bergkdse

Parmigiana di melanzrane
(1,3 71 — € 14,00
Eggplant parmigiana / Melanzanauflouf nach Parmigiana-Art



PIZZE
PIZZAS / PIZZEN

Focaccia (oglio, olio, origano e sale)
(1. 6) — € 6,00
Focaccio with garlic, olive oil, aregano and salt /
Focaccia mit Knoblauch, 0l, Oregano und Salz

Marinara (salso di pomodoro, aglio, olio e origana)
(1, 6) — € 7.00
Tomata sauce, garlic, oil and oregano / Tomatensauce, Knoblauch, Ol und Oregano

Margherita {pomodoro, mozzarella, basilico)
(1, 6 7) — € 8,00
Tomato, mozzarella, basil 7 Tomate, Mozzarella, Basilikum

Viennese {salso di pomodoro, mozzarella e wirstel)
(1, 6, 7] — € 10,00
Tomato souce, morzarello and frankfurter sausoge / Tomatensauce, Mozzarella und Wirstel

Vegghl (salso di pomodora, mozzarello, melanzane e zucchine) (1, 6, 7) — € 10,00
Tomato sauce, mozzorella, eggplant and zucchini f Tomatensaouce, Mozrarella, Auberginen und
Zucchini

Diavola (salsa di pomodoro, morzarella e salame piccante) (1, 6, 7) — € 11,50
Tomato souce, mozzarella and spicy salami f Tomatensouce, Mozzarella und scharfe Salami

Trentina (salso di pomodoro, mozzarella, speck ¢ brie) (1, 6, T) — € 11,50
FTomato sauce, morzarella, speck and brie cheese / Tomatensauce, Mozzarella, Speck und Brie

Valtellina {base bianco, mozzarella, bresaola, rucola e scaglie di grana)
(1,6 7)—€12.00
White bose, mozzarella, bresaola, rocket and parmesan shavings / Weifie Basis, Mozzarella,
Bresoola, Rucola und Grana-Flocken

Parmigiana (solsa di pomodaro, mozzarello, melanzane, parmigiano e basilico)
(1, & 7) — € 12,00
Temato sauce, mozrarella, eggplant, parmesan and basil / Tomatensouce, Mozzarella, Auberginen,
Parmesan und Basilikum

Tonno e Cipolla (salsa di pomodaro, mozzarella, toanno e cipolla)
(1,96 11,3, 4 8 5) — &€ 12,50
Tomato sauce, morrarella, tuna, and onion f Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Iwiebeln



Capricclosa {salsa di pomodore, moezzarello, carciofini, prosciutto cotto e funghi)
{1.6,7) — € 13,00
Tomaoto souce, mozzarella, artichokes, ham and mushrooms / Tomatensauce, Mozzarella,
Artischocken, Schinken und Champignons

Prosciutto e funghl {salsa di pomodaoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi) {1,6,7) — € 12,50
Tomato souce, mozrarella, ham and mushrooms / Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und
Champignons

Sas Gris {bose bionca, mortadella, strocciatella, pistacchi) {1, 6, 7, 8) — € 14,00
White base, mortadella, stracciatella cheese, pistachios / WeiBe Basis, Mortodella, Stracciatello-
Kase, Pistazien

Ingredienti extra / Extra toppings / Extra € 2,00

DOLCI

DESSERTS /f NACHSPEISEN

Strudel di mele con gelate alla vaniglia
(1,3, 7, 8) — € 6,00
Apple strudel with vanilla ice cream / Apfelstrudel mit Vanilleeis

Tiramisia (1, 3, 6, 7, 8 10, 11) — € 6,00
Tiramisu / Tiramisu

Torta Tenerina (1, 3, 7, 8) — € 6,00
Chocolate Tenerina cake / Schokoladenkuchen Tenerina

Cheesecake ai frutti di bosco
(1, 3, 7, 8) — € 6,00

Wildberry cheesecake / Beeren-Kasekuchen

Semifreddo all'amaretto {7, 3, 7, 8 — € 6,00
Amaretto semifreddo / Amaretto-Semifreddo

Coperto / cover chorge / Gedeck € 3,00



CONTORNI
SIDES / BEILAGEN

Patatine fritte (1) — € 500
French fries f Pommes frites

Insalata mista — € 5,00
Miked salod f Gemischier Salat

Verdure saltate — € 5,00
Mixed sautéed vegetables / Gebrotenes Gemise

MENU BAMBINI
CHILDREN’S MENU / KINDERSPEISEKARTE

Cotoletta con patatine fritte (1, 3) — € 8,00
Cutlet with freach fries £ Schnitzel mit Pommes frites

Gnocchi al pomodoro/ragh (1) — € 8,00
Grocchi with tamoto sauce or meat savce F Gnocchi mit Toamaten - oder Fleischsouce

BEVANDE
DRINKS / GETRANKE

Acquo 0,75 / Water / Wasser

£ 250
Bibite im latting / Canned drinks / Getranke in Dosen £ 3,00
Birra piccola / Draft Beer (Small) / / Bler vom Foss (Klein) € 3,50
Birro media 0,50 /7 Draft Beer {Large) / / Bier vom Fass (Grog) € 5,50
Caffé / coffee / Kaffee € 1.50
Cappuccino € 2,50
Lotte mocchiato € 3,00
APERITIVI
Aperol Spritz £ 4 50
Campari Spritz €550
Americono € 7 00
Negroni € 8,00
Gin Toaic € 10-13,00
Amari e liquori £ 4.50

Whisky e rum €900



LISTA ALLERGENI

LEST OF ALLERGENS [/ ALLERGENLISTE

L CEREALI CEH4TEMENTI GLUTIME :-:H-m-#,mm-u_ farm, komut & i loro coppl e dati) @ prodoi dadvot § Cereals
c=atnining gluten {shacs eye, borley, nats, ipeb komut cr shatr hsbeidized renins) and darvad produces @ Glutenholtiges Getreide (Waizen,
Hoggen, Sarste. Hofar, Dicksl, Kome® oder Hybeldetsmme) ved daraus hargestellee Erreegrizae

T CROSTACE] w puodott darient £ Crustoceans ced dertesd peodusts £ Krebatiers und dorous bergeeislss Ersmugrinas
1.|.m-|:-rn-hﬂ h'l'll:rl'hrEHI-m:l:l-h':' products & Eigr und deraus herperiel®s Erzeugnins

4. PESCE » prudoti devtvet, tranme: gelnfinn o mlic di pese willarato coma cdicetficess nello birr m el ving £ Fish and darved prodoct

|mxremt fizh galatin or ingloss used ou o findeg agent In h-':-i'nlul.l'l'_lli-ﬂ ﬁmhﬂﬂ‘-Emhﬂ-Hﬁuﬂmﬁ

| ARACHIDI & prodatst dertti f Feanmuts and dertved products 7 Endeline wnd dorow bergeessllte Erzmsgotase
lm-ﬁuﬂidﬂﬂfhﬁlﬂﬂdd-hﬂmﬂuﬂllm ursd doraus hergertelss Ereesgnime

. LATTE » prodots dertvast, induso kottosia # bk ard dertvad producss, Induding lactcas Fm-l-:lm':-hrn-liltlE_u-,
wimchitefibch Loktnss

B FRUTTA & GUSCICL dicd mandorla {Amygrcius communis L), socoicls {Cerplus ovellona), nocl comund [Juglons egio, socl & osscond
noc dal OQussnalond {FMocodamia ternfolic} @ prodor deiwat FHﬂ'l‘nlm:-:h. hozelmsty, walnuh, coshess, proome, Beazil nurts, pivtecbios,

Oeeermlendnlisee} end dames hevgertallie Erzeugnises

B SEDAMD « ﬂﬂw!mnfdd-hﬂpudWhIMUn&hmﬂ'-ﬁ-.h Erzsugnizss.
ﬂM-MhmﬂW-ﬂd—n—! m:“dh—h“‘hm
Il Sumi o SESAMD & prodost darrents F Sesame sseds cnd dertved producs 7 Sesamsomen snd dooes bargasteliie Erzsugnime.

H. ANIDRIDE SDLFOROSA E SOLFIT] » concentrozioni seperion o 10 mgEg o 1 mgdl mpeemsl coms EEEIH*I.HIEI‘EI‘“TII
Inmuh!'mmﬁrﬂnﬂmqnw“mﬂfwmd“ﬁfl-m_m-h als 10 mgEg cdar
B mgdl als 500

5 LUPES = p'uchﬂﬁrlnd'lfl.q-nrd ﬁﬂdpl‘ﬁhflﬂlbmﬂhﬂhﬂhm_

umm“llpruklﬂ darrerti S Wolluscs ond darresd p':ﬁ:rfﬁl'ﬂ-m-ldu_hrnnﬂhlm

NOTE
NOTES / ANMERKUNGEN

Pez lo vortz e kb oorine vewezzo b prodoti seevisi credh dopo mendicturm = pdizio vemgesa immedictamense abbottet In maocanze &
prodatt fraschi potrabibern emare usas modert urgelati Shoollergeni sona indicatt ramiss szmen 5o parentast e relatva legendo
hmr.ﬂd‘rmﬂmpl‘m&hmﬂdmﬁpﬂhﬂmﬂ':ﬁuﬂhmhﬂ“ bloaf-chifed Hﬁlﬁp'n-:ﬁ':-ﬁ m-d-u.l:.l-_ frazen
prn-:'urh-jh u.d“rn--ﬁdhﬁ-mﬁnhhﬂﬁ-‘ﬂumﬁnh.

kwine frachen Pmdukte verfdgbar sein, k#nnen weiekshife Produbse versender werdem ANergene sind durch die fahlen i Klommenr end' e
darugeharige Legends prkemnzeichnet



